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Repas du midi
Chou blanc anchois,
Steak beeuf,

Repas du midi
Carotte rapée,
Cuisse poulet,

Repas du midi
Tartine gratinée,
Filet dorade,

Repas du midi
Salade, mais, jambon,

Pdt noisette, Haricot vert, Riz pilaf, Boeuf Bourguignon,
Pois, Julienne légume, Carotte rondelle,
Ananas roti miel Flan praliné Fruit Farfalle,

Repas du soir & Clafoutis poire

Potage carotte navet,
Pavé de hoki,
Champignons,
Polenta,
Liégeois vanille

Repas du soir
Potage légumes,
Accras de morue,
Coquillette pesto,
Blettes,

Repas du soir
Potage légumes,
ROti porc,
Endives,

Haricot blanc,
Yaourt

Repas du soir
Potage légumes,
Quiche Lorraine,
Salade composée,
Fruit
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Repas du midi
Choucroute,
Cake chocolat,
et sa creme
anglaise

ANNIVERSAIRES
DE LA SEMAINE

Repas du midi
Célerirémoulade,
Brandade poisson,
Salade,

Fruit,

Repas du midi
Avocat mais,
Paupiette veau,
Courgette gratinée,
Riz madras, -

Banane Mardi 25

i M. Mehdi BELHARBAZI — 31 ans !

Repas du soir
Potage printanier,
Omelette fromage,

Repas du soir
Velouté de bolets,
Pépites colin,

Repas du soir

Potage légumes, Mercredi 26

Poivron four, Foie volaille, Purée, M. Joffrey REISSER — 41 ans !
Semoule, Coquillette, Salade,
Créme renversée Haricot vert, Fruit

Fruit




