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| S o Semaine n° 45 ! Validé par : CODIR i

Repas du midi Repas du midi Repasdumidi o o % ,";L.
Chou blanc, Crépe jambon fromage, = : Salade endives, * B Repas du midi
Poitrine de veau, Cuisse poulet, g Poissonnette panée, i “(‘ﬁ. Betteraves,
Petit pois, carotte, Haricots vert, Ceoeur de fenouil, s - Lasagne 5 légumes et thon,
Fruit Frites, ' 4 3 Riz, Pommes Dauphine,
Kiwi “&%’ ; Compote pomme * Endives,
Repas du soir Repas du soir \ Repas du soir Flan

Potage printanier,
Cassolette de colin,
Fruits de mer,
Salade, céréales,
Creme spéculoos

Potage cultivateur,
Boulettes soja,
Fusilli,

Purée potiron,
Flan chocolat

Potage légumes,
Omelette fromage,
Champignons,
Pommes de terre,

Repas du soir
Potage légumes,
Hachis Parmentier
Haricots,

| Salade,

Fromage blanc

= D
!t‘\" -
Repas du midi
Salade chévre noix,
Sauté de boeuf,

Repas du midi
Avocat au mais,
Saumon sauce citron,

Repas du midi
Taboulé Libanais,
Sauté de porg,

ANNIVERSAIRES
DE LA SEMAINE

Blé, Navets, Pommes de terre,
Blettes, Purée pois cassés, Navets,
Banane Tarte chocolat

Créeme praliné Mardi 05

. — |
Repas du soir M. Robert VALLE — 67 ans !

Potage légumes,
Langue de beeuf,
Carotte rondelle,
Penne,

Fruit

Repas du soir
Potage poireau,
Quiche légumes,
Salade,

Fruit

Repas du soir
Bouillon volaille,
Nuggets de blé,
Chips, Salade,
Fruit




