
Melon 

Filet de dorade grillé 

Ratatouille et riz créole 

Coupe de glace au chocolat 

liégeois 

Potage campagnard 

Coquillettes milanaise et salade 

composée 

Purée pomme 

Salade de surimi et ananas

Paleron de bœuf à l’estragon 
Frites et poivron sauté

Fromage blanc sauce caramel 

beurre salé 

Potage cultivateur 

Donut pané de colin d'Alaska et 

fromage 

Courgettes à l’ail et riz créole
Fruit de saison 

Pâté en croute

Rôti de veau bas carré au citron 

Brocolis au beurre et penne 

Clafoutis abricots 

Potage de légumes 

Jambon beurre et lentilles vertes 

Poêlée 4 saisons 

Fruits de saison 

Radis au beurre 

Boulette d’agneau et colombo 
Pommes de terre sautées et 

printanière de légumes 

Fruits de saison 

Potage printanier

Œufs pochés et cœur de salade 
persillé

Boulgour au beurre 

Crème dessert vanille 

Riz, mais, soja, poivron, œuf
Couscous végétarien 

Salade de fruits 

Velouté d’asperges knorr

Raviolis au bœuf et salade 
composée 

Abricots 

Soupe froide de tomate et melon

Lapin français rôti aux herbes de 

Provence 

Aubergines sautées et fusilli au 

beurre 

Fruit de saison 

Potage de légumes 

Aiguillettes de poulet à la crème 

et pois 

Julienne de légumes 

Crème renversée
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Betteraves à la vinaigrette 

Côte de porc grillée et haricots blancs 

Champignons persillés 

Ile flottante 

Potage de légumes 

Émincé de veau estragon et haricots vert 

persillés 

Purée flocon 

Fruits de saison 

MARDI MERCREDILUNDI JEUDI

VENDREDI SAMEDI DIMANCHE

ANNIVERSAIRES 

Samedi  27

Mme Colette LAMBERT – 72 ans !

Dimanche 28 

Mme Marie-Josée ETTERLEN- 60 ans! 


