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Semaine n° 30
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Repas du midi
Soupe froide de tomate et melon
Lapin francais roti aux herbes de

Repas du midi
Riz, mais, soja, poivron, ceuf

Couscous végétarien __
Salade de fruits m“’

Repas du midi
Betteraves a la vinaigrette

Salade de surimi et ananas
Paleron de beceuf a I'estragon

Erites et poi & Provence Cote de porc grillée et haricots blancs
rites et poivron saute Aubergines sautées et fusilli au Champignons persillés =
Repas du soir beurre lle flottante A ‘\\' Xy

Fruit de saison

Repas du soir

Potage de légumes

Aiguillettes de poulet a la creme

Velouté d’asperges knorr
Raviolis au beeuf et salade
composée
Abricots

beurre salé
Repas du soir Q
Potage cultivateur

Donut pané de colin d'Alaska et
fromage

Repas du soir <=
Potage de légumes
Emincé de veau estragon et haricots vert
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Fromage blanc sauce caramel :
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c 3 Vil | et pois persillés

ourgettes a I'ail et riz créole . , .

F 'til ] Julienne de légumes Purée flocon -

""""""""""""""""" ¢ frutdesaison | ! Crémerenversée 1 Fruits de saison
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. Repas du midi ',$
' Paté en croute R !
- Roti de veau bas carré au citron E
. Brocolis au beurre et penne |
i Clafoutis abricots i
| Repas du soir

ANNIVERSAIRES
DE LA SEMAINE

< DIMA
' Repas du midi
i Melon

. Filet de dorade grillé

E Ratatouille et riz créole

i Coupe de glace au chocolat

Repas du midi 6
Radis au beurre
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. Boulette d’agneau et colombo !

1
' Pommes de terre sautées et |
1 . .y 7 !
i printaniere de légumes !
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Samedi 27
liégeois ' Mme Colette LAMBERT - 72 ans |
Repas du soir !
Potage campagnard
Coquillettes milanaise et salade i
composée e i
Purée pomme ' :

Fruits de saison ( s
Repas du soir R )
Potage printanier %
CEufs pochés et coeur de salade
persillé

Boulgour au beurre
Creme dessert vanille

Potage de légumes
Jambon beurre et lentilles vertes
Poélée 4 saisons

Fruits de saison fﬁi

Dimanche 28 A
Mme Marie-Josée ETTERLEN- 60 ans! ﬁ
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